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DOLENJSKA, DOMOVINA CVICKA

Bogata vinogradniska tradicija in razlitna vina odraZajo znacaj kraja in kulturno dedi€ino. Skupno ima Slovenija ‘

priblizno od 14 000 do 22 000 hektarjev vinogradov, razprSenih v treh vinorednih deZelah. Najvec vinogra-
dniskih povrSin ima Primorska, zelo blizu ji sledi Podravje, Posavje pa ima najmanjsi
deleZ. Dolenjska, del vinorodne deZele Posavje, je domovina

cvicka, lahkotnega, svezega in rahlo kiselkastega rdecega

vina, ki je simbol dolenjske vinogradniske tradicije. Na

vsega 1460 hektarjih vinogradov tu deluje kar 7500

pridelovalcev, kar poudarja bogato lokalno tradicijo

malih vinogradnikov. Med njimi je velika ve€ina ljubitelj-

skih pridelovalcev, vse vec pa je tudi vrhunskih vinarjev, ki

prisegajo na buticnost. ‘
PRIMORSKA: PODRAVJE: POSAVJE:

e Vipavska dolina o Stajerska Slovenija Bizeljsko - Sremi¢

o GoriSka Brda o Prekmurje Dolenjska

o Kras o Bela krajina

Slovenska Istra

CVICEK, VINSKI POSEBNEZ

Cvicek je posebnost Dolenjske in edinstveno slovensko vino. Je mlado, suho, svezZe, svetlo do rubinasto rdece RDECE 65 %
vino z nizko vsebnostjo alkohola (priblizno 8,5-10 odstotkov). Znacilna sta prijetna kislina in lahkotnost,
zato je zelo pitno in se dobro poda k razli¢nim jedem, predvsem k lokalnim specialitetam in suhim
mesninam. Okus dopolnjuje sveZa sadna aroma, ki ima poudarke na rdecih sadeZih. Poseben je

tudi zato, ker je eno redkih vin na svetu, pridelanih iz meSanice rdecih in belih sort grozdja. Od .” .
leta 2001 je zakonsko zastiten z 0znako priznanega tradicionalnega poimenovanja (PTP) BELD 35 % . . Zametna
in se lahko prideluje le v vinorodnem okoliSu Dolenjska. ‘ ‘ (40'_:;3'33)

000
‘. Modra

Posebna sodobna izpeljava cvicka je peneci cviCek, ki ga prideluje vse ve¢
buti¢nih dolenjskih vinarjev. Vse pogosteje pa se uporablja tudi kot sestavina

v kulinariki, na primer pri pripravi sladoleda, sorbeta, omak, ¢okolade in kot Kralievi (f]r;gglf;{)a
dodatek medu. S cvickom je neloéljivo povezana tudi bogata kulinariéna r(?ol?é"}"’)

dediscina Dolenjske, ki jo zaznamujejo jedi, kot so Struklji, Zganci, matevz, ’ Laski rizling

prosena kaSa, mlinci in jedi iz kislega zelja, repe in fizola pa tudi koline in (do10 %)

suhe mesnine, ki te okuse spremlja in dopolnjuje. Ostale sorte

(do15 %)



ZIDANICE, SRCE DOLENJSKEGA VINOGRADNISTVA

Dolenjsko gricevnato pokrajino zaznamujejo vinogradi in znacilne dolenjske zidanice, man;si vinski hrami, ki so bili namenjeni spravilu pri-
delka, kletarjenju in druZenju ter so Se danes pomemben del vinogradniSke tradicije. Zidanice so srediSCa druzabnega Zivljenja, zlasti v ¢asu
trgatev, ter pomemben simbol dolenjske identitete. Najvec zidanic na svetu glede na povrsino je na Tr8ki gori, prepoznavni vinski gorici, ki
dominira nad Novim mestom. Danes zidanice na Trski gori obiskovalcem ponujajo edinstveno vinsko in turisti¢no doZivetje.

V okviru projekta Odprte zidanice vinogradniki ob koncih tedna odpirajo vrata svojih vinskih hramov ter vabijo na degustacije vin in
domacih dobrot. Obiskovalci lahko ustvarijo svoj izviren cviéek to-go na Matjazevi domagiji, se prepustijo kulinaricnemu razvajanju in
druZenju na puselSanku pri botri JoZefini v Zidanici Vercek ali doZivijo sodobno vinogradnisko izkuSnjo v Vinski kleti Colnar, kjer spoznajo
trajnostne pristope in vrhunska vina. Posebna izkusnja je voZnja s Cviéek mobilom in doZivetje Skrivnostna zgodba o cvi€ku, kjer lahko
postanete vinogradnik za en dan, od stiskanja grozdja do mesanja lastnega cvicka. Za celovito izku$njo je na voljo Turizem v zidanicah,

ki obiskovalcem omogoca prenocevanje v dolenjskih zidanicah, obnovljenih in opremljenih na sodoben nacin. Gostje se lahko prepustijo
vinskim degustacijam, domacim prigrizkom ter uZivajo v miru in naravi vinogradov. DoZivetja med vinogradi zdruZujejo tradicijo, kulinariko
in vina Dolenjske v pristne in nepozabne izkusnje.
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